
GEMÜSE
67. Gebratenes Chop-Suey1,2,M 6,00
68. Gebratener Reis1,3,A mit Gemüse und Ei 5,90
69. Gebratene Nudeln1,3,A,I 5,90

mit Gemüse und Ei 

CHINA-SPEZIALITÄTEN
70. Gebackene Ente1,3,I,M mit Hühnchen 8,80

und Spezial-Gemüse (scharf)
71. Hummerfleisch1,C mit Champignons und 9,50

Spargel in Tomaten-Sauce (scharf)
72. Acht Schätze1,2,4,C,M Enten-, Hühner-, 8,90

Rindfleisch-, Schweine- und Hummerfleisch 
mit verschiedenen chinesischem Gemüse (scharf)

73. Hühnerbrustfleisch Spezial
1,4

7,00
Champignons, Spargel, Tomaten und 
Tomaten-Sauce (scharf)

74. Hummer, Tintenfisch, Rind-, 8,80 
Hühner- und Schweinefleisch

1,2,4,C,N

mit Morcheln, Paprika und Champignons

DESSERT
75. Gebackene BananeI mit Honig 1,50
76. Gebackene AnanasI mit Honig 1,50 
77. Chinesische Lychees (weiße Kirsche) 1,50 
78. Chinesischer Obstsalat 1,50

Zu allen Hauptgerichten (außer gebratenem Reis
und gebratenen Nudeln) geben wir statt gekochtem
Reis als Beilage gebratenen Reis, gebratene Nudeln
oder Pommes Frites mit 1,50 Euro Aufpreis. Extra-

Portion Reis 1 Euro und Sauce 0,60 Euro Zuschlag.

Gerichte 
zum Mitnehmen

CHINA-RESTAURANT

Wang Fu

CHINA-RESTAURANT

Wang Fu

Homberger Str. 70-72

47441 Moers

Telefon (0 28 41) 8 80 10 33
Telefon (0 28 41) 8 87 53 94
Telefax (0 28 41) 8 87 53 93

www.wangfu.de

Öffnungszeiten:
Montag - Freitag 11.45 - 15.00 

und 17.45 - 23.00 Uhr
Samstag, Sonntag und Feiertag 

11.45 - 23.00 Uhr

Kein Ruhetag

Zusatzstoffe:
1 = Geschmacksverstärker, 2 = Farbstoff, 3 = Konservierungs-
stoff, 4 = mit einer Zuckerart und Süßungsmittel,
6 = Antioxydationsmittel, 10 = koffeinhaltig

Kennzeichnung der Allergene:
A = Ei, B = Fisch, C = Krebstiere, D = Milch, H = Erdnüsse,
I = glutenhaltiges Getreide (Weizen), M = Sojabohnen,
N = Weichtiere



SUPPEN
1. Peking-Suppe1,A (scharf) 1,80
2. Tomaten-Suppe1 mit Rindfleisch 1,90
3. Sam-Sin Suppe1 mit Hühnerfleisch, 2,00

Schinken, KrabbenC

4. Wan-Tan1,A,I Suppe 2,00
5. Spargel-Suppe1 mit Hühnerfleisch 1,90
6. Gemüse-Suppe1 hausgemacht 1,90

VORSPEISEN
7. Frühlingsrolle1,A,I,M 1,80
8. Mini-Frühlingsrollen1,A,I,M (6 Stück) 1,80
9. KroepoekI 1,50

10. Wan-Tan gebacken1,A,I 2,00

SALATE
11. Gemischter Salat mit Dressing2,3,6 2,00
12. Sojabohnen-Salat mit Dressing2,3,6 2,00
13. Tomaten-Salat mit Dressing2,3,6 2,00
14. Hühnerfleisch-Salat mit Dressing2,3,6 2,70
15. Krabben-SalatC 2,70
16. Sam-Sin-Salat

1,C,M
(Krabben, Schinken, 2,80

Hühnerfleisch)
17. Atiar-Salat

1,4,G
(süß-sauer) 1,80

RINDFLEISCH
18. Rindfleisch1 mit Bambus, grünem Paprika 6,80

und Morcheln (scharf)
19. Rindfleisch Chop-Suey1,N 6,80
20. Rindfleisch1,4 mit Tomaten, Champignons 6,80

(süß-sauer) 
21. Rindfleisch1 mit Zwiebeln 6,80
22. Rindfleisch1 mit Champignons 6,80
23. Rindfleisch1 mit grünem Paprika (scharf) 6,80
24. Rindfleisch1 mit chinesischen Pilzen 6,80

und Bambus
25. Rindfleisch1,D Curry 6,80

SCHWEINEFLEISCH
26. Schweinefleisch Chop-Suey1,2,M 6,80
27. Schweinefleisch1,2 mit Bambus, Morcheln 6,80

und Paprika (scharf)
28. Schweinefleisch1,2,4,I gebacken süß-sauer 6,80
29. Babi PangangI in pikanter Sauce 6,80
30. Schweinefleisch1,2 mit chinesischen Pilzen 6,80

und Bambus
31. Schweinefleisch1,2 mit grünem Paprika 6,80

(scharf)
32. Schweinefleisch1,2,D mit Bambus und 6,80

Champignons in Curry-Sauce

HÜHNERFLEISCH
33. Hühnerbrustfleisch Chop-Suey1,2,M 6,80
34. Hühnerbrustfleisch gebacken1,2,4,I 6,80

mit Ananas (süß-sauer)
35. Hühnerbrustfleisch1,2 mit Spargel 6,80
36. Hühnerbrustfleisch1,2 mit Champignons 6,80
37. Hühnerbrustfleisch1,2 mit grünem Paprika 6,80

(scharf)
38. Hühnerbrustfleisch1,2 6,80

mit chinesischen Pilzen und Bambus
39. Hühnerbrustfleisch1,2 6,80

mit chinesischen Pilzen und Paprika (scharf)
40. Hühnerbrustfleisch gebacken1,2.I,M mit 6,80

verschiedenen chinesischen Gemüsen
41. Hühnerfleisch süß-sauer1,2,4 nach 6,80

kantonesischer Art
41a Hühnerbrustfleisch1,2,D mit Bambus 6,80

und Champignons in Curry-Sauce

ENTE
42. Geröstete Ente1,I mit Spargel 8,40
43. Geröstete Ente1,I mit Champignons 8,40
44. Geröstete Ente1,I mit verschiedenen 8,40

chinesischen Gemüsen (scharf)
45. Geröstete Ente Chop-SueyI,2,I,M 8,40
46. Geröstete Ente1,4,I mit Ananas 8,40

in süß-saurer Sauce
47. Geröstete Ente1,D,I mit Bambus und 8,40

Champignons in Curry-Sauce 

FISCH
48. Gebackenes Fischfilet1,4,B,I mit Bambus, 7,00

Ananas in süß-saurer Sauce
49. Gebackenes Fischfilet1,B,I mit Bambus, 7,00

Champignons und grünem Paprika (scharf)
50. Gebackenes Fischfilet

1,B,D,I
mit Bambus, 7,00

Champignons in Curry-Sauce (scharf) 

HUMMER
51. Hummerfleisch1,2,3,C 9,40

mit verschiedenen Gemüsen
52. Hummerfleisch1,2,3,C mit Bambus, 9,40

Champignons und grünem Paprika (scharf)
53. Hummerfleisch1,2,3,4,C,I gebacken 9,40

in süß-saurer Sauce 
54. Hummerfleisch1,2,3,C mit Bambus und 9,40

chinesischen Pilzen
55. Hummerfleisch1,2,3,C mit grünem Paprika, 9,40

Morcheln und Bambus (scharf)

REIS
56. Gebratener Reis1,2,A,M mit Rindfleisch u. Ei 6,00
57. Gebratener Reis1,2,A,M mit verschiedenem 6,80

Gemüse, Fleisch und Ei 
58. Gebratener Reis1,2,A,M 6,00

mit Schweinefleisch und Ei
59. Gebratener Reis1,2,A,M 6,00

mit Hühnerbrustfleisch und Ei
60. Gebratener Reis1,2,A,C,M 8,80

mit Hummerfleisch und Ei
61. Nasi Goreng Spezial1,4,A,H 6,60

NUDELN
62. Gebratene Nudeln1,2,A,M m. Rindfleisch u. Ei6,00
63. Gebratene Nudeln1,2,A,M 6,00

mit Schweinefleisch und Ei
64. Gebratene Nudeln1,2,A,M 6,00

mit Hühnerbrustfleisch und Ei 
65. Gebratene Nudeln1,2,A,C,M 8,80

mit Hummerfleisch und Ei
66. Bami Goreng 6,60


